Le projet Calligraphie Patissiére consiste a réfléchir et expérimenter une nouvelle maniére décrire en
Pitisserie en s appuyanl sur lexpertise dune Calligraphe professionnelle.

Pour cette nauvelle saison, nous sormes partis sur la calligraphie Diwani (dont les principes sont
loccupation générale dune surface, laffranchissement de la ligne et la modularité des tailles et formes
de lettre) Le scénario d'application a été de repenser la technique de I'abaisse. La simple pate
feuilletée recouvrant traditionnellement les tartes aux fruits sera désormais estampillée du nom du
fruit le composant. Enfin une attention particuliére a été portée sur la technique et notamment sur
lajournement des lettres dans la pate (étudie de la technique du pochoir) et de la cuisson (prévenir les
retraits éventuels, les risques de fragilités par différences dépaisseurs, les différences de coloration..)

CONTRAT d' OBJECTIFS Favorifer (a pergeverasece des eleves

- Atteint - Par son aspect innovant, les productions finales sont le résultat d'un
cheminement complexe et évolutif (les éléves ont du faire, refaire, sélectionner, améliorer de
nombreuses propositions pour arriver d satisfaction). L'inconnu dans I'aboutissement et les
phases d'expérimentations successives nécessaires a la réussite du projet (tant
conceptuelles que techniques) ont poussé les éléves a construire sur des réussites et
dépasser leur échecs.

l1escover davef fa pratigue profesrionseelle

- Atteint - Le projet a imposé aux éléves de faire preuve de créativité, de multiplier les
recherches et les expérimentations pour mettre au point le design du motif (le nom du fruit
de la tarte) et d'anticiper les aléas techniques (ajourements, cuisson). Le choix d'une
patisserie considérée désuéte (I'abaisse) et I'absence de réinvention contemporaine
pouvant inciter & copier des exemples ont renforcé cette nécessité d'innover.
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Effectuer des trarsferty evdre dieppliees

~ Atteint - Déja avant le projet, les éléves de Pitisserie associent facilement les Arts
Appliqués a leurs enseignements Professionnels mais ils ont pu constater qu'une discipline
nouvelle (La Calligraphie) pouvait également servir leur pratique professionnelle. De plus,

l'anticipation des aléas techniques renforce le lien entre Arts Appliqués et Patisserie (les
éléves se projettent plus facilement dans la réalisation & partir de ses contraintes plus que de
ses possibilités).

Resiforcer la motivalion el la cofvédiovn de clatre
- Atteint - Par la bonne entente entre les enseignants, le partage en amont des Sk
progressions et I'envie d'aboutir, le projet a pu &tre mené. Cependant la réalisation en
atelier n'a pu aboutir en fin d'année comme prévue pour des problémes de calendrier. La
réalisation aura donc lieu en début d’année de Terminale. Ce qui aura I'avantage de faire
une transition efficace entre les 2 années de formation et de profiter de 2 mois de recul
pour parfaire chaque proposition.
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